
Les métiers de l’Industrie hôtelière peuvent être enseignés selon deux modes 
distincts : 
 
 Cursus Scolaire 

Collège  
 
 
 
 
 
 Enseignement scolaire 

Lycée Professionnel 
 

Cours + périodes de stage 

Apprentissage / Alternance 
CFA 

 
Alternance de cours et de 

présence en entreprise 

 
 
 
 
 
 
 
Le choix de l’enseignement dépend de l’élève, de ses motivations et de ses objectifs. 
Ce choix doit être fait en concertation avec les professeurs et sur les conseils d’une 
personne qualifiée pour son orientation. 
 
La base de données que nous nous vous proposons de consulter ci-dessous liste les 
établissements de toute la région Bourgogne ainsi que les formations qu’ils 
proposent. Nos données sont régulièrement mises à jour, veuillez nous excuser par 
avance pour toute erreur de saisie ou de redirection dans les sites. 
 
Pour connaître les différents parcours professionnels, nous vous invitons à visiter les 
sites suivants : 
 
 

 
 
 
 
www.metiers-hotel-resto.fr/  
Ce site de référence présente toutes les fiches métiers du secteur de 
l’hôtellerie-restauration sous forme de court-métrage et sous format 
pdf. 
 
 
 

 
 

 
www.onisep.fr  
Le site de l’éducation nationale. Recense toutes les fiches 
métiers par ordre alphabétique. 

 
 

http://www.metiers-hotel-resto.fr/
http://www.onisep.fr/


www.bourgogne-alternance.fr/  
Ce site met en relation les jeunes qui recherchent un contrat d’apprentissage ou de 
qualification et les entreprises à la recherche d’un apprenti.  
 
 
 
 

http://www.bourgogne-alternance.fr/

